
大哥叉燒, 椒香六頭鮑魚, 山珍茶香杯

Honey-glazed Barbecued Pork - Salt and Chili Six-head Abalone 
- Assorted Mushrooms Infused with Tea

Xá xíu sốt mật - Bào ngư sáu đầu rang muối ớt - Nấm thập cẩm
龍朝軒  – Long Triều

鲜蟹鉗白玉藏金針
Stuffed Crab Claw with Shark Fin in Winter Melon 

Vi cá càng cua nhồi bí đao
營致會館 – Ying Jee Club

兩仪鸳鸯映龍皇
Twin-style Lobster Delight

Tôm hùm uyên ương
營致會館 – Ying Jee Club

蒜香低温牛臉肉
Slow-cooked Beef Cheek with Golden Garlic 

Thịt má bò hầm tỏi tươi
龍朝軒  – Long Triều

二次生炒菜心
Twice-stir-fried Hong Kong Choy Sum

Cải Hồng Kông xào hai lần
龍朝軒 – Long Triều

濃扣家鄉釀辽參配日本珍珠白米飯
Braised Spiky Sea Cucumber in Abalone Sauce with Japanese Pearl Rice

Hải sâm gai sốt bào ngư kèm cơm trắng
營致會館 – Ying Jee Club

香芒官燕奶凍
Premium Bird’s Nest Mango Pudding 

Pudding xoài yến sào
營致會館 – Ying Jee Club

香煎順德甜薄罉

Crispy Fried Sweet Cake of Shunde 
Bánh ngọt chiên Thuận Đức

龍朝軒 – Long Triều

三星拱照聚龍朝
Regal Quintessence - The Triple Michelin Star Dinner

Tiệc Hoàng Gia Ngàn Sao Lấp Lánh

17 & 18/4/2025
3,888,000++/ 位 – person - người


